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	Хигијенски услови за обављање делатности  у  објекту за прераду материјала Категорије 1 и у објекту за прераду материјала Категорије 2:
	
	
	

	
	
	1) (б) (2) споредни производи животињског порекла прерађују се одмах по допреми у објекат за прераду и до прераде складиште у складу са одредбама Правилника;  
	
	
	

	
	
	2) (е) (2) контејнери, посуде и возила за превоз непрерађеног материјала чисте се, перу и дезинфикују на за то одређеном простору;
	
	
	

	
	
	3)  запослени који раде у нечистом делу објекта одевени су радну одећу и обућу која је светле боје, а која се по боји разликује од радне одеће и обуће запослених који раде у чистом делу објекта
	
	
	

	
	
	4) у циљу контроле кретања запослених између нечистог и чистог дела објекта и преноса опреме и уређаја, у објекту постоје утврђени начин кретања запослених, као и начин коришћења опреме за дезинфекцију обуће и точкова покретне опреме, како би се спречио прелазак запослених из нечистог у чисти део објекта без промене одеће и обуће, односно преношење опреме и уређаја  из нечистог у чисти део објекта без претходног чишћења и дезинфекције;
	
	
	

	
	
	5) 5. (3) отпадне воде из нечистог дела објекта за прераду третирају се на начин који обезбеђује да после третмана  у отпадној води нема патогена;
	
	
	

	
	
	6) (c) (2)  заштита од штеточина као што су инсекти, глодари, птице и друге штеточине спроводи се системски на основу претходно утврђеног програма контроле штеточина, а подаци о спроведеној системској заштити евидентирају се;
	
	
	

	
	
	7) (е) (2)  за све делове објекта установљен је одговарајући начин и поступак прања, чишћења и дезинфекције, који се врши одговарајућом опремом и средствима и који се евидентира;
	
	
	

	
	
	8) (d) (2)  уређаји, прибор и опрема уредно се одржавају;
	
	
	

	
	
	9) (d) (2) поступак прераде прати се прецизно баждареним уређајима за мерење и бележење, а као доказ баждарења евидентира се датум баждарења;
	
	
	

	
	
	10) материјал за који је утврђено да није подвргнут прописаном топлотном третману накнадно се подвргава  топлотном третману;
	
	
	

	
	
	11) складиштење и поступање са прерађеним производима врши се на начин којим се спречава накнадно загађење;   
	
	
	

	
	
	12) у објекту се успостављају и уводе процедуре самоконтроле објекта које  се одржавају и које су засноване на принципима система анализе ризика и критичних контролних тачака (HACCP), у складу са чланом 100. овог правилника;

	
	
	

	
	
	13) одређене су критичне контролне тачке за сваку методу прераде и обухватају:  

	(1)  величину делова уситњених споредних производа животињског порекла,
	
	
	

	
	
	
	(2) постигнуту температуру у процесу топлотне прераде,
	
	
	

	
	
	
	(3)  притисак који се примењује на сиров материјал, 
	
	
	

	
	
	
	(4) дужину трајања процеса топлотне прераде или брзина пролаза материјала кроз континуирани систем.
	
	
	


