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	ВЕТЕРИНАРСКО-САНИТАРНИ УСЛОВИ ЗА ИЗГРАДЊУ ОБЈЕКТА ЗА ПРЕРАДУ МАТЕРИЈАЛА КАТЕГОРИЈЕ 1 И МАТЕРИЈАЛА КАТЕГОРИЈЕ 2

	
	ДА
	НЕ
	КОМЕНАР

	Члан 82.(1)
Annex IV

Chapter 1

Section 3(3)
	1) објекат је изграђен на начин да се обезбеди потпуна одвојеност материјала Категорије 1 од материјала Категорије 2, од пријема сировог материјала до отпреме добијених прерађених производа; 
	
	
	

	Section 1(3)
Point 1.
Article 25(2)
Point 1

	2) (a) (3) није на истом месту на коме се налази објекат за клање животиња и производњу хране животињског порекла, 
	
	
	

	
	ако се налази на истом месту на коме се налази објекат за клање животиња и производњу хране животињског порекла, обезбеђено je да је ризик за јавно здравље и здравље животиња од објекта за прераду споредних производа животињског порекла умањен тако што:
	(1) (i)  је објекат за  прераду физич​ки одвојен од објекта за клање животиња и производњу хране животињског порекла, по могућности да је у посебној згради,
	
	
	

	
	
	(2) (ii) је инсталиран конвејерски систем који повезује објекат за прераду и објекат за клање животиња, односно производњу хране животињског порекла, ако на други начин није решена испорука споредних производа животињског порекла из тих објеката,  
	
	
	

	
	
	(3) (ii) објекат за прераду има одвојен улаз, пријемни део, опрему и излаз,
	
	
	

	
	
	(4) (iii) је обезбеђено да запослени који обављају послове у објекту за прераду не обављају послове у објекту за клање животиња и производњу хране животињског порекла, осим ако су предузете мере у складу са претходно утврђеним поступком за спречавање ширења ризика који настаје као последица обављања послова у овим објектима;
	
	
	

	
	3) (b) (3)
(a) (2) (b) (3) (e) (3)
	Има одговарајуће одвојен чист од нечистог дела 
	
	
	

	
	
	Нечист део је изграђен на начин да се лако чисти, пере и дезинфикује и има наткривен простор за пријем споредних производа животињског порекла, и ако је потребно има опрему за уситњавање споредних производа животињског порекла и пренос уситњених споредних производа животињског порекла у јединицу за прераду;
	
	
	

	
	4)  (a) (2(b) (3))Подови и сливници су постављени тако да се олакша отицање течности; 
	
	
	

	
	5) (b) (2) (c) (3 )Има изграђене и опремљене просторије за смештај и пресвлачење запослених, тоалете и купатила;   
	
	
	

	
	6) (d) Има довољан производни капацитет за производњу топле воде и водене паре за прераду споредних производа животињског порекла;
	
	
	

	Section 1(3)
Point 2

Section 1(3)
Point 3
Section 1(3)
Point 5
	7) (f) Опрема у којој се примењује топлотни третман  има:
	(1) (i)  уређаје за мерење и праћење температуре, времена и када је то потребно,  притиска водене паре на критичним тачкама,
	
	
	

	
	
	(2) (ii)  уређаје за стално бележење резултата мерења из подтачке (1) ове тачке,
	
	
	

	
	
	(3) (iii)  одговарајући сигурносни систем за спречавање недовољног загревања;
	
	
	

	
	8) (g) Између дела објекта где се обавља истовар допремљеног материјала и дела објекта за прераду и складиштење готовог производа постоји јасна одвојеност, у циљу спречавања накнадног загађења готовог производа допремљеним споредним производима животињског порекла;
	
	
	

	
	9) Има одговарајући простор и опрему за чишћење, прање и дезинфекцију контејнера или посуда у којима се допремају споредни производи животињског порекла, као и возила, осим бродова, којима се они превозе, који су на таквом месту и тако уређени да се избегне сваки ризик накнадног загађења прерађених производа; 
	
	
	

	
	10) На месту напуштања нечистог дела објекта за прераду је обезбеђен потребан простор и опрема за дезинфекцију точкова возила;
	
	
	

	
	 11)
	 Има сопствену лабораторију
	
	
	

	
	
	 Обезбеђено је коришћење услуга екстерне лабораторије;
	
	
	

	Section 2,

Point 1
	12) Има систем за пречишћавање отпадних вода са предтретманом који подразумева постојање инсталиране опреме у виду сита са отворима промера од најмање 6 mm, односно процеса или система који обезбеђује да чврсти делови у отпадној води који прођу кроз овај процес или систем нису већи од 6 mm, при чему целокупна количина отпадне воде из објеката пролази кроз предтретман, без вештачког  уситњавања материјала; 
	
	
	

	Section 1(3)
Point 1
	13) (a,iv) Обезбеђено је да неовлашћена лица и животиње немају приступ објекту за прераду.
	
	
	


